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	Саалиева А.Н.
	Методические указания к выполнению практических работ  по дисциплине “Санитария и гигиена в питания на ПОП” для бакалавров направления 740300 “Технология продукции и организация общественного питания”
	Методические указания к выполнению практических работ по дисцеплине "Санитария и гигиена питания на ПОП"
	3
	
	Октябрь 

	2
	Сатыбалдиева А.М.
	Методические указания к выполнению лабораторных работ"Товароведно-технологическая оценка продовольственного сырья сырья "для бакалавров направления 740300 “Технология продукции и организация общественного питания” 
	Методические указания к выполнению лабораторных работ"Товароведно-технологическая оценка продоволственного сырья "
	3
	
	Ноябрь

	3
	Азисова М.А.
	Учебное пособие по ОППС для бакалавров направления 740300 “Технология продукции и организация общественного питания”
	Учебное пособие по "ОППС"
	10
	
	Ноябрь

	4
	
Кошоева Т.Р., Байгазиева А.С.
	
Лабораторный практикум по «Технология производства мучных кулинарных и кондитерских изделий в ПОП» для бакалавров направления 740300 “Технология продукции и организация общественного питания”

	

Лабораторный практикум по «Технология производства мучных кулинарных и кондитерских изделий в ПОП»
	5
	
	Октябрь

	5
	Кошоева Т.Р., Байгазиева А.С.
	Курс лекции по «Технология производства мучных кулинарных и кондитерских изделий в ПОП» для бакалавров направления 740300 “Технология продукции и организация общественного питания”

	Курс лекции по «Технология производства мучных кулинарных и кондитерских изделий в ПОП»
	9
	
	Октябрь

	6
	Кыдыралиев Н.А.
Абакирова Э.М.
	Учебное пособие по дисциплине “Проектирование ресторанов и блоков при гостиницах” для бакалавров направления 740300 “Технология продукции и организация общественного питания”, профиль “Технология продукции и организация обслуживания в ресторанах и гостиничных комплексах”
	Приводятся основные принципы и методы проектирования ресторанов и блоков питания при гостиницах
	10
	50
	ноябрь
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Саалиева А.Н.
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Абакирова Э.М.
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