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/  Для набора 2022-23 уч.года 
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БАГЫ Т/НАПРАВЛЕНИЕ / M A J O R :  740100  в с у м д у к т в р д е н  ж асалуучу азы к-ту л у ктер ду н  тех н о л о ги ясы  ж ан а  ен ду р у ш у

Технология и производство продуктов питания из растительного сырья 
Technology and production of food from plant raw materials

П Р О Ф И Л Ь  /  P R O F I L E - Консервалардын ж ана гулазыкгардын технологиясы /  Технология консервов и пищеконцентратов /  Technology o f  canning and food concentrates (1-тиркеме/Прил.
1/Annex 1 - ТФ/ТФ/FT). Ш арап жана ачытуу ендурушунун технологиясы/Технология виноделия и бродильного производства /Technology o f  winemaking and 
fermentation (2-тиркеме/Прил. 2/Annex 2 -ТФ/ТФ/FT). Тамак-аш ендуруш унун салаты жана коопсуздуту/Безопасность и  качество пищевых производсгв/Safety and 
quality o f  food production (З-тиркеме/Прил. 3/Annex 3 - ТФ/ТФ/FT). Нан, кондитер жана макарон азыктарынын технологиясы /  Технология хлеба, кондитерских и 
макаронных изделий/Technology o f  bread, pastry and pasta (4-тиркеме/Прил. 4/Annex 4 - ТФ/ТФ/FT)

КВАЛИФИКАЦИЯСЫ / КВАЛИФИКАЦИЯ / QUALIFICATION: Бакалавр / Bachelor
ОКУТУУНУН ЧЕНЕМДИК M 0 0 H 0 T Y  / НОРМАТИВНЫЙ СРОК ОБУЧЕНИЯ

/STANDARD TERM OF STUDY: 4 жыл /  4 года /  4  years
ОКУТУУНУН ФОРМАСЫ/ ФОРМА ОБУЧЕНИЯ / FORM OF STUDY: К у н д у згу  /  О чная /  Fu ll-tim e

" Окуу планынын иштоосунун минималдуу м оонот у  
- 4 ж ыл /  Минимальный срок действия учебного  
плана-4 года /  The minimum o f  the curriculum is 4 

years

Окуу процессинин графиги /  График учебного процесса /  The schedule o f  the educational process
Убакыттын бюджет боюнча топтомо 

маалыматтары (жумаларда) /Сводные данные по 
бюджету времени (в неделях)/8ишшагу of budget 

time (in weeks)
С ен гябрь/Scptcm bcr

15 22 2 9

OKTHf>pi,/October Н оябрь/N ovcm ber Д скабрь/D cccm bcr Я н в ар ь /Ja n u a ry

12 19 2 6

Ф ев раль/F eb ru a ry М арт/M arch A npcjib/A pril M aii/M ay

37 39

И ю ль/Ju ly А вгуст/A ugust

t - i  ■

i  °p. -c

52 32 15
52 32
52 32 1 0

I I

47
О Л  Г A  / /  / /  / /  / /  / /  / /  / /  / / 52 16 10

Жыйынтыгы/Итого/Total 208 112 18 17 10
БЕЛГИЛЕР:
ОБОЗНАЧЕНИЯ:
DENOTATION:

 |Теориялык окутуу /Теоретическое обуч.
/Theoretical education 

|  p [Чектил кезомол/Рубежный контроль 

/Mid-term control 
| ' |Сына1сгык ( хсия /Экзаменационная сессия 

/Examination session 
^ К а н  и кулдар/Ка н и кул ы/Vacation

|^oJOKyy п р ак ти к асы  /Учебная практика |о _ д |о б з о р д у к  л ек ц и ял ар , к о н с у л ь т а ц и я л а р /О б зо р н ы е  лекции,
/Educational practice консультации/Overview lectures, consultations

JjjJOHflYPYinTYK п р ак ти к а  /Производственная практика ^ г э |Д и с ц и п л и н а р  ар а л ы к  к о м л л ек сту у  сынак/Мсяадисциплинарный

/Production practice комплексный экзамен/interdisciplinary complex examination
|Х  | Квал: ф и кац и я  ал д ы н д агы  практика/Прсдквалифика ионная практика

/Prequalification practice |  ГА | Д ая р д о о  б агы ты  б о ю н ч а  м ам л ек етг и к  сыцд^Гос.экзамен по

L^JhKH аткаруу/Выполнение ВКР [В Р |Б К И  коргоо/Защнта ВКР направлению подготовки/State examination in the major o f  training
/Execution o f  FQW /Protection of FQW
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Б л о к  1.

Б 1 Л . 1 Г У М А Н И Т А Р Д Ы К ,  С О Ц И А Л Д Ы К  Ж А Н А  Э К О Н О М И К А Л Ы К  Ц И К Л  /  Г У М А Н И Т А Р Н Ы Й ,  С О Ц И А Л Ь Н Ы Й  И  Э К О Н О М И Ч Е С К И Й  Ц И К Л  /  H U M A N I T A R I A N ,  S O C I A L  A N D  E C O N O M I C  C Y C L E

Б А З А Л Ы К  (М И Л Д Е Т У У ) Б 0 Л У К  /  Б А З О В А Я  (О Б Я З А Т Е Л Ь Н А Я )Ч А С Т Ь  /  B A S IC  
(M A N D A T O R Y )P A R T

28 840

Б 1.1.1 К ы р гы з  ти л и  ж а н а  а д аби яты  1,2 /  К ы р г ы з с к и й  я з ы к  и  л и т е р а т у р а  1,2 /  K yrgyz language  and  
lite ra tu re  1,2

KT 8 240 96 96 144 3 4 3 4 1 ,2 4

Б 1 .1 .2 О рус т и л и  /  Р у с с к и й  я з ы к  /  R ussian  language РЯ 4 120 48 48 72 3 4 2

Б1.1 .3 Ч е т  ти л и  / И н о с т р а н н ы й  я з ы к  / Foreign  language ия 4 120 48 48 72 3 4 1

Б 1 .1 .4 Ж алп ы  или м и й  саб акт ар  II (К ы ргы зстан ды н  тар ы х ы ) / О бщ ен аучн ы е п р ед м еты  II (И с т о р и я  
К ы р г ы з с т а н а )  / G enera l s tud ies  II (H istory  o f  K yrgyzstan) Ф иС Н 4 120 48 16 32 72 1 2 4 4 4

Б 1 .1 .5
Б 1 .1 .6

Ж алп ы  или м и й  саб акт ар  I (М ан ас  таануу. Ф и лософ и я) / О б щ ен аучн ы е п р ед м еты  I 
(М а н а с о в е д е н н е . Ф и л о с о ф и я )  / G eneral s tud ies  I (M anas Study. Philosophy)

Ф иС Н 6 180 80 32 48 100 1 1 2 1 2 4 1 ,4

Б 1 .1 .7 Ж алп ы  или м и й  саб акт ар  I (К ы ргы зстан ды н  гео гр аф и я сы ) / О б щ ен аучн ы е п р ед м еты  I (Г е о г р а ф и я  
К ы р г ы з с т а н а ) /  G enera l S tud ies  I (G eography  o f  K yrgyzstan)

Ф иС Н 2 60 32 16 16 28 1 1 2 2 4

В А Р И А Т И В Д У У  Б О Л YK / В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  / V A R IA B L E  P A R T : 2 60 2

Ц и к л  Б 1 .1  б о ю н ч а  ж ы й ы н т ы г ы  /И т о г о  по  ц и к л у  Б 1 .1 /T o ta l cyc le  Б 1 .1 30 900 10 10 10

Б 1 .2 . М А Т Е М А Т И К А Л Ы К  Ж А Н А  Т А Б И Г Ы Й - И Л И М И Й  Ц И К Л  /  М А Т Е М А Т И Ч Е С К И Й  И  Е С Т Е С Т В Е Н Н О - Н А У Ч Н Ы Й  Ц И К Л / M A T H E M A T I C A L  A N D  N A T U R A L  S C I E N C E  C Y C L E

Б А З А Л Ы К  (М И Л Д Е Т У У ) Б О Л Y K  / Б А З О В А Я  (О Б Я З А Т Е Л Ь Н А Я )Ч А С Т Ь  / B A S IC  
(M A N D A T O R Y )P A R T 30 900

Б 1.2 .1 ,
Б 1 .2 .2 М атем ати ка  I, II /  М а т е м а т и к а  I ,  II /  M athem atics  I, II ПМИ 10 300 128 64 64 172 2 2 5 2 2 5

1,2

Б 1 .2 .3 Т ам ак -аш  т ех н о л о ги я сы н д а  к о л дон м о  и н ф орм ати касы  (И н ф о р м ати к а) / П р и к л ад н ая  ин ф орм ати ка  
в п и щ евы х  тех н о л о ги я х  ( И н ф о р м а т и к а )  / A pplied  IT  fo r fo o d  techno logy  ( In fo rm atics)

пм и 5 150 64 32 32 86 2 2 5

1
Б 1 .2 .4 Ф и зи ка  I, II /  Ф и з и к а  I, II /  Physics I, II ф 10 300 128 64 32 32 172 2 1 1 5 2 i 1 5

1,2

Б 1 .2 .5
Х и м и я  (О р ган и кал ы к  э м ес  ж ан а  орган и к алы к  хи м и я) /  Х и м и я  (Н ео р ган и ч еская  и о р ган и ческая 
хи м и я ) /  C hem istry  (Ino rgan ic  and  O rgan ic  chem istry) Х им ия 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 1

В А Р И А Т И В Д У У  Б О Л  Y K  /  В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E  P A R T : 10 300 5 5
Ц и к л  Б 1 .2  б о ю н ч а  ж ы й ы н т ы г ы  /  И т о го  н о  ц и к л у  E 1 .2 /T o ta I  cycle  Б 1 .2 40 1200 I S 15 5 5

Б1Л. К Е С И П Т И К  Ц И К Л  /  П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Й  Ц И К Л  /  P R O F E S S I O N A L  C Y C L E

Б А З А Л Ы К  (М И Л Д Е Т У У ) Б О Л YK /  Б А З О В А Я  (О Б Я З А Т Е Л Ь Н А Я ) Ч А С Т Ь  /  B A S IC  (M A N D A T O R Y ) 
P A R T 30 900

Б1.3.1
А кадем и ял ы к -и н ж ен ер ди к  ы км ал ар д ы н  н еги зд ери  (Ч и й м е гео м етр и я  ж а н а  и н ж ен ер ди к  граф и к а) /  
О с н о в ы  а к а д е м н к о -и н ж е н е р н ы х  м е т о д о в  ( Н а ч е р т а т е л ь н а я  г е о м е т р и я  и  и н ж е н е р н а я  
г р а ф и к а )  /  B asics o f  acad em ic  e ngineering  m ethods (D escrip tive  g eo m etry  a nd  eng ineering  g raphics)

И и К Г 5 150 80 16 48 70 1 3 5 2

Б 1 .3 .2 Т ам ак -аш  енд у р у ш у н у н  т ехн ологи я лы к  ж ар аян дар ы н ы н  н еги зд ери  Щ Э л ек тр о тех н и ка  ж ан а  
эл ек т р о н и к а ) /  О с н о в ы  т е х н о л о г и ч е с к и х  п р о ц е с с о в  п и щ е в ы х  п р о и з в о д с т в  I I  
(Э л е к т р о т е х н и к а  и  э л е к т р о н и к а )  /  B asics o f  food  process  engineering  II (E lec trica l and  electron ics)

Т О Э 5 150 64 32 32 86 2 2 5 4

Б1.3 .3
Т ех н и к ал ы к  м ех ан и ка  (Т ео р и ял ы к  ж а н а  к олдо н м о  м ехан и ка)/ Т ех н и ч еск ая  м ехан и ка  
(Т е о р е т и ч е с к а я  и  п р и к л а д н а я  м е х а н и к а ) / T echnical m echan ics (T heore tica l a n d  app lied  m echanical 
eng ineering )

М П И 5 150 64 32 32 86 2 2 5 5

Б 1 .3 .4 Ж алп ы  и ли м и й  саб акт ар  II (Т урм уш  т и р и ч и л и к  коопсуздугу) /  О б щ ен ау ч н ы е п р ед м еты  II 
(Б е зо п а с н о с т ь  ж и з н е д е я т е л ь н о с т и )  /  G eneral s tu d ie s  II (L ife  safety)

ТБ 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 6

Б 1 .3 .5
М етр о л о ги я , с т а н д а р ^ ^ т ы р у у  ж ан а  там ак -аш  ен д у р у ш у н  серти ф и каттоо . С ап атт ы  б аш каруу  /  
М е т р о л о г и я ,  с т а н д а р т и з а ц и я  и с е р т и ф и к а ц и я  п р о и з в о д с т в . У п р а в л е н и е  к а ч е с т в о м  /  
M etro logy , s tan d ard iza tio n  an d  certification  o f  food  p roduction . Q uality  m an ag em en t

Т К 5 150 80 48 32 7 0 2 2 5
►

7



&

Ц и к л  Б 1 .3  б о ю н ч а  ж ы й ы н т ы г ы  /  И т о г о  по  ц и к л у  Б 1 .3  /  T o ta l  cyc le  Б 1 .3 135 405 0 5 5 3 0 1 0 3 0 25 30 5
Д ен е тар б и я  ж а н а  с п о р т / Ф и зи ч еская  культура и сп о р т  /  Physical cu ltu re  a nd  spo rts Ф К иС 360 4 4 4 4 1-4

Б л о к  2. П Р А К Т И К А Л А Р  /  П Р А К Т И К И  /  P R A C T IC E S : 20
Б2.1 Окуу п р акти касы  /  У ч е б н а я  п р ак ти к а  /  In troduc to ry  internship 5 5
Б 2.2 в н д у р у ш т у к  п р ак ти к а  /  П р о и з в о д с т в е н н а я  п р а к т и к а  /  S pec ia liza tion  in ternsh ip 5 5

Б2.3

К вали ф икация ал д ы н д агы  п р а к т и к а  /  П р е д к в а л и ф и к а ц и о н н а я  п р а к т и к а  /  P requalification  
internship 10 10

Б л о к  3 . Б у г у р у у ч у  к в а л и ф и к а ц и я л ы к  н ш т и  д а я р д о о  ж а н а  к о р го о 15 15
/  П о д г о т о в к а  и  з а щ и т а  в ы п у с к н о й  к в а л и ф и к а ц и о н н о й  р а б о т ы  /  P r e p a r a t io n  a n d  d e fen ce  o f  f in a l q u a lify in g  w o rk

О куу д исц и п ли н алары  б о ю н ч а  н асы ял ар /К р ед и то в  п о  у чебн ы м  дисц и п ли н ам

/C red its  in  various acad em ic  d iscip lines: 205
П рак ти к а  б ою н ча н асы ял ар  /  К р е д и то в  по  п р ак ти к е  /  C red its on  practice: 20

Ж ы й ы н ты ктоочу  м ам л екетти к  а тт естац и я  б о ю н ч а  н асы ялар  /  К реди тов п о  и то го в о й

государственн ой  аттестац и и  /  C red its  o n  th e  final s ta te  certification: 15 8
Б А Р Д Ы К  о к у у  м е зг и л и н д е ги  б а р д ы к  н а с ы я л а р  /

В С Е Г О  к р е д и т о в  з а  в е с ь  п е р и о д  о б у ч е н и я /T o ta l  c r e d i ts  f o r  th e  e n t i r e  p e r io d  o f  s tu d y : 240 3 0 3 0 3 0 3 0 3 0 3 0 3 0 3 0
Ф А К У Л Ь Т А Т И В Д Е Р /Ф А К У Л Ь Т А Т И В Ы /E L E C T IV E S :

П Р А К Т И К А Н Ы Н  А Т А Л Ы Ш Ы  / Н А И М Е Н О В А Н И Е  П Р А К Т И К И / N A M E  O F  T H E  
P R A C T IC E

сем ./
sem .

н а с /
к р е д /
c re d

ж у м .к е л о м у / 
о б ъ ем  в  

нед /v o lu m e  in  
w eek s

1 О куу п р акти касы  /  У ч е б н а я  п р ак ти к а  /  E duca tiona l p rac tice 4 5 4

2 в н д у р у ш т у к  п р ак ти к а /П р о и зв о д ств ен н ая  п рак ти ка/P ro d u ctio n  p rac tice 6 5 5

3 К вали ф и кац и я а л д ы н д агы  п р ак ти ка/П р ед кв ал и ф и кац и о н н ая  практи к а/P req u a lifica tio n  p rac tice 8 10 8

Ж Ы Й Ы Н Т Ы К Т О О Ч У  М А М Л Е К Е Т Т И К  А Т Т Е С Т А Ц И Я  /  И Т О Г О В А Я  Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н А Я  
А Т Т Е С Т А Ц И Я  /  F IN A L  S T A T E  C E R T IF IC A T IO N 1

1

н а с /
к р е д /
c re d

ж у м .к о л е м у / 
о б ъ е м  в  

н ед /v o lu m e  in  
w eek s

1.
аттестац и я /М еж ди сц и п ли н арн ая и то го в ая  аттестац и я по  дисци п ли н ам : И сто р и я  К Р , Г еограф и я К Р , К ы рг. я зы к  и 
л итература/in te rd isc ip linary  final certification  in  the  fo llow ing  d isciplines: H istory  o f  th e  K R , G eography  o f  th e  K R , 
K yrgyz language  and  literature

4 1

2. Д ая р д о о  б агы ты  б о ю н ч а  м ам лекетти к  сы н ак/Г осударств ен н ы й  экзам ен  п о  нап рав лен и ю  подготов ки /S ta te  
exam ina tion  in  th e  m a jo r o f  training

8 2

3. Б у ту р у у ч у  квали ф и кац и ялы к  иш ти к оргоо  /З а щ и т а  вы п ускн ой  квали ф и кац и он н ой  работы /P ro tec tio n  o f  final 
qualify ing  w ork

8 2
Б сл 1и л ср :/О б озн ач ен и я:/Р еп о1аИ оп :
j u d  л к /  lec - лекциялар/лекции/ lectures 

лб /л б / lab -лабораториялы к/лабораторны е/ laboratory 
пр/ пр/ р г ас  - П ракгикалы к/ П рактические/ Practical 
K C /O C /A S  - К узгу семестр/О сенний сем естр/A utum n sem ester 
Ж С /В С /SS -  Ж азгы  сем естр/Весеш ш й сем естр/S pring  sem ester
К И ,К Д /К Р , К П /C W , С Р  - Курстук иш , К урстук долбоор/ Курсовая работа. Курсовой проект/ C ourse w ork. Course project
Ж К Б  М Б С /Г О С  В П О / SE S  Н Р Е  - Ж огорку кесиптик бил им беруусунун мамлекеттик бил им беруу стандарты  /  Государственный образовательны й стандарт вы сш его профессионального образования/ State educational standard o f  higher professional education

Жумушчу окуу планы KP ЖКБ МБСнын негизинде КР ББ ж-a ИМдин 2020-ж."___"_________№ буйругу менен бекитилген "740100 всумдуктерден жасалуучу азык-тулуктердун технологиясы жана ендурушу" багыты боюнча тузулду / Рабочий учебный план составлен на основе
ГОС ВПО КР по направлению " 740100 - Технология и производство продуктов питания из растительного сырья", утвержденному приказом МОиН КР №________ о т "___ "________ 2020г. /  The curriculum drawn up on the basis of SES HPE of KR on the major "740100 Technology and
production of food from vegetable raw materials", approved by order of ME&S KR № from "____ "_______ 2020 y.

Жумушчу окуу планы кафедранын 2020-ж. 
"___"____________2020у.

жыйынында каралды, протокол №___ / Рабочий учебный план рассмотрен на заседании кафедры, протокол №___о т _________2020г. / The curriculum considered at a meeting of the Department, protocol №____ from

К а ф е д р а  б а ш ч ы с ы  

З а в .  К а ф е д р о й  

T h e  h e a d  o f  D e p a r t m e i

М у с у л ь м а н о в а  М .  M .  

_ К о д ж е г у л о в а  Д .  A .

О У К т у н  т о р а й ы м ы  _ 

П р е д с е д а т е л ь  У М К  

T h e  c h a i r m a n  o f  t h e  E C M

_ Д ж о л д о ш е в а  А .  Б . О Б  б а ш ч ы с ы ___

Н а ч а л ь н и к  У О  

H e a d  o f  E D __________________D y k a n a l i e v  К .  M .

ы к а н а л и е в  К .  М .

Щ -
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П Р О Ф И Л Ь  /  P R O F IL E : К о н с е р в а л о о н у н  ж а н а  гу л  а т ы к т а р д ы н  т е х н о л о г и я с ы /Т е х н о л о г и я  к о н с е р в о в  и п и щ е к о н ц е н т р а т о в /T e c h n o lo g y  o f  c a n n e d  fo o d  a n d  fo o d  c o n c e n tr a te s
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Б 1 .1 . Г У М А Н И Т А Р Д Ы К ,  С О Ц И А Л Д Ы К  Ж А Н А  Э К О Н О М И К А Л Ы К  Ц И К Л  /  Г У М А ^ Ш Т А Р Н Ы Й ,  С О Ц И А Л Ь Н Ы Й  И  Э К О Н О М И Ч Е С К И Й  Ц И К Л  /  H U M A N I T A R I A N ,  S O C I A L  A N D  E C O N O M I C  C Y C L E
В А Р И А Т И В Д Y Y  Б 0 Л  Y K  /  В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E  P A R T : 2 2

Э л е к т и в д и к  к у р с т а р  /  Э л е к т и в н ы е  к у р с ы  /  E le c tiv e  c o u rs e s 2

Б 1 .1 .В 1
К о лд он м о  и ш к ер д и к -м ен ед ж м ен ти  I  (Э к о н о м и к а )/ П р и к л ад н о й  б и з н е с -м е н е д ж м е н т  I 
(Э к о н о м и к а )/А р р Н е б  b u s in ess  m an ag em en t I  (E conom ics)

ЭБиМ 2 60 32 16 16 28 1 1 4

Б 1 .1 .В 2

Б 1 .1 .В З

К о л д о н м о  и ш к ер д и к -м ен ед ж м ен ти  I  (Л о ги с т и к а )/  П р и к л ад н о й  б и зн ес -м ен ед ж м ен т  I 

(Л о г и с т и к а ) /А р р й е б  bu s in ess  m an ag em en t (L og istics)
JIT 60 32 16 16 28 1 1 2

А д и сти к  ан гл и с  т и л и /А н г л и й с к и й  я з ы к  п о  с п е ц и а л ь н о с т и /E n g lish  lan g u ag e  b y  specialty ИЯ 60 32 32 28 2

М А Т Е М А Т И К А Л Ы К  Ж А Н А  Т А Б И Г Ы Й -илимий цикл /  м а т е м а т и ч е с к и й  и  е с т е с т в е н н о  н а у ч н ы й  ц и к л / m a t h e m a t i c a l  a n d  n a t u r a l  s c i e n c e  c y c l e
В А Р И А Т И  В Д  Y Y  Б 0 Л  Y K  /  В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E  P A R T : 10 5 5

Ж О Ж д у н  к о м п о н е н т и  /  В у з о в с к и й  к о м п о н е н т  /  U n iv e rs ity  c o m p o n e n t 5

Б 1.2 .П 1
Т ам ак  аш  х и м и я с ы н д а гы  ы км ал ар  (А н ал и ти кал ы к  ж а н а  ф и зк о л о и д ди к  х и м и я /М е т о д ы  в  

п и щ е в о й  х и м и и ( А н а л и т и ч е с к а я  и  ф и з к о л л о и д н а я  xH M H a)/M ethods fo r fo o d  c hem istry  
(A naly tical a n d  p hysica l co llo idal chem istry )

Х и м и я 5 150 80 32 32 70
- -

3 2 5 3

Э л е к т и в д и к  к у р с т а р  /  Э л е к т и в н ы е  к у р с ы  /  E le c tiv e  c o u rs e s 5

Б 1 .2 .В 1 ,
Б 1 .2 .В 2

Т ам ак -аш  а зы к та р ы н ы н  сап аты н  х и м и я л ы к  к е з е м е л д е е /Х и м и ч е с к и й  к о н т р о л ь  к а ч е с т в а  
п и щ е в ы х  п р о д у к т о в /  C hem ica l con tro l o f  food  quality T ill 111

5
150 64 32 32 86 2 2 5 4

И л и м и й  и з и л д е е н у н  н е г и з д е р и /О с н о в ы  н а у ч н ы х  и с с л е д о в а н и й /B a s ic s  o f  scien tific  research
TK 150 64 32 32 86 2 2

Б 1 .3 . К Е С И П Т И К  Ц И К Л  /  П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Й  Ц И К Л  /  P R O F E S S I O N A L  C Y C L E
В  А Р И А Т И  В Д У У  Б О Л  Y K  /  В А Р И А Т И В Н А Я  Ч А С Т Ь  /  V A R IA B L E  P A R T : 105 5 25 5 25 20 20 5

Ж О Ж д у н  к о м п о н е н т и  /  В у з о в с к и й  к о м п о н е н т  /  U n iv e rs ity  c o m p o n e n t 100 5 2 5 5 25 2 0 15 5
Б 1.3 .П 1 Т ам ак -аш  х и м й я с ы / П и щ е в а я  х и м и я /  F o o d  c h em istry TK 5 150 80 48 32 70 3 2 5 2
Б 1 .3 .П 2 Т ам ак -аш  б и о х и м и я с ы / П и щ е в а я  б и о х и м и я /  F o o d  b iochem istry TK 5 150 80 48 32 70 3 2 5 3

Б 1 .3 .П З

Ч и й к и  зат. в с у м д у к  ч и й к и  зат ы н  к а й р а  и ш т е т у у н у н  и л и м и й  н е ги зд ер и  /  С ы р ь е .  Н а у ч н ы е  

о с н о в ы  п е р е р а б о т к и  р а с т и т е л ь н о г о  с ы р ь я  /  R a w  m ateria ls. Sc ien tific  b as is  fo r  p lan t raw  
m ateria ls  p ro cessin g

TK 5 150 80 48 32 70 3 2 5 3

Б 1 .3 .П 4
Б 1 .3 .П 5

Т ам ак -аш  м и к р о б и о л о ги я сы  I, П / П и щ е в а я  м и к р о б и о л о г и я  I ,  I I /F o o d  m icrob io logy  I, II
TK 10 300 160 80 80 140 3 2 5 3 2 5

3 , 4

Б 1 .3 .П 6

Т ам ак -аш  е н д у р у ш у н у н  тех н о л о ги я л ы к  ж ар ая н д ар ы н ы н  н е ги зд ер и  I  ( Т а м а к -а ш  ен д у р у ш у н у н  
ж ар ая н д ар ы  ж а н а  ж аб д ы к тар ы / Ж ы луулук  ж а н а  м у здатуу  те х н и к а с ы ) /О с н о в ы  
т е х н о л о г и ч е с к и х  п р о ц е с с о в  п и щ е в ы х  п р о и з в о д с т в  I  ( П р о ц е с с ы  и  а п п а р а т ы  п и щ е в ы х  

п р о и з в о д с т в .  Т е п л о -  и  х л а д о т е х н и к а /  B as ic s  o f  food  p ro cess  en g ineering  I  (P ro cesse s  and  dev ices 
o f  food  p ro duc tion . H e a t e ng in ee rin g  a n d  re frigera tion )

П И 5 150 80 48 32 70 3 2 5

3

Б 1 .3 .П 7
О р ган о л еп ти к ал ы к  а н а л и з / О р г а н о л е п т и ч е с к и й  а н а л и з /  S en so ry  a n a l y s j ^ ^

T i l l  111 5 150 64 32 32 86
t o

3 2 5 3

e " ' - 4  

> й * « « ! &"БЕКИТЕМ ИН / У ТВЕРЖ Д А *5К,®  - ^ г . 
C O N F IR M ^

Ф а к у л ь т е т т и н  д е к а н ы  /
Д е к а н  ф а к у л ь т е т а  /  '1 . •
D e a n  o f  fa c u lty

\  \  I p z x f

/Р  5*1

1



Б 1 .3 .П 8

Т ам ак -аш  о н д у р у ш у н у н  ж ал п ы  т е х н о л о ги я сы  I  (М е м е  ж ан а  ж аш  ы л ч а -ж ем и ш  азы к тар ы н ы н  
ж а н а  суусу н д у к тар д ы н  т е х н о л о г и я с ы )/О б щ а я  т е х н о л о г и я  п и щ е в ы х  п р о и з в о д с т в  I  
( Т е х н о л о г и я  ф р у к т о в о й  и  о в о щ н о й  п р о д у к ц и и  и  н а п и т к о в )  /G en e ra l F o o d  T echno logy  I 
(T ech n o lo g y  o f  fru it a n d  v eg e tab le  p ro d u c ts  a n d  b everages)

TK 5 150 80 48 32 70 3 2 5 5

Б 1 .3 .П 9

Т ам ак -аш  о н д у р у ш у н у н  ж ал п ы  т ен о л о ги я сы  П  (Д ан  ж а н а  к о н д и тер  а зы к тар ы н ы н  
т е х н о л о г и я с ы ) /О б щ а я  т е х н о л о г и я  п и щ е в ы х  п р о и з в о д с т в  I I  (Т е х н о л о г и я  з е р н о в ы х  и  

к о н д и т е р с к и х  и здел и й )/С еп ега1  F o o d  T echno logy  П (T echno logy  o f  ce rea ls  a n d  p astry  p roduc ts , 
con fectionary )

T l l l l l i 5 150 80 48 32 70 3 2 5 5

Б 1 .3 .П 1 0

К е с и п т и к  т е х н о л о ги я  I (К о н сер в ал о о  ж ан а  гу л азы ктар д ы н  т е х н о л о ги я с ы ) /С п е ц т е х н о л о г и я  I 

(Т е х н о л о г и я  к о н с е р в о в  и  п и щ е к о н ц е н т р а т о в ) /  T echno logy  I  (T ech n o lo g y  o f  can n ed  food  a nd  
food  concen tra tes)

TK 5 150 80
i

48 32 70 3 2 5 5

Б 1 .3 .П 1 1
К о н сер в ало о  е н е р  ж а й ы н ы н  ж аб д у у л ар ы / О б о р у д о в а н и е  к о н с е р в н о й  о т р а с л и /  C anning  
in dustry  equ ip m en t

ПИ 5 150 80 32 32 16 70 2 2 1 5 5

Б 1 .3 .П 1 2

Т ам ак -аш  и л и м и  ж а н а  ф у н к ц и о н ал ду у  там ак  аш -к о ш у л м ап ар ы / Н а у к а  о  п и т а н и и  и  
ф у н к ц и о н а л ь н ы е  п и щ е в ы е  к о м п о н е н т ы /  N u trition  sc ien ce  a n d  functional food  com ponen ts T i l l  111 5 150 64 32 32 86 3 2 5 5

Б 1 .3 .П 13
А зы к -ту л у к  к о о п су зд у гу  ж а н а  ч и й ки  зат тар д ы н  ж а н а  там ак -аш  а зы к та р ы н ы н  
к о о п с у з д у г у /П р о д о в о л ь с т в е н н а я  б е з о п а с н о с т ь  и  б е з о п а с н о с т ь  с ы р ь я  и  п и щ е в ы х  
п р о д у к т о в /F o o d  secu rity  and  food  safety

TK 5 150 80 48 32 70

3 2 5 6

Б 1 .3 .П 1 4
К е с и п т и к  тех н о л о ги я  П  (М уздатуу  т е х н о л о г и я с ы ) /С п е ц т е х н о л о г и я  I I  ( Х о л о д и л ь н а я  
т е х н о л о г и я ) /  T e ch n o lo g y  П / (R efrigera tion  technology)

TK 5 150 80 32 48 70 2 3 5 6

Б 1 .3 .П 15
К е с и п т и к  тех н о л о ги я  Ш  (К у р гату у  тех н о л о ги я сы )/ С п е ц т е х н о л о г и я  I I I  (Т е х н о л о г и я  
cyu iK H )/T echno logy  П1 /  (D ry in g  technology)

TK 5 150 80 48 32 70 3 2 5 6

Б 1 .3 .П 1 6 Т а р а  ж а н а  к у т у л о о /Т а р а  и  у п а к о в к а /  P a c k a g e  a nd  packag ing ТГ1ПП 5 150 80 32 32 16 70 2 2 1 5 6

Б 1 .3 .П 1 7 Т уруктуу  е н д у р у ш /У с т о й ч и в о е  п р о и з в о д с т в о /  S usta inab le  p ro d u ctio n T IM I 5 150 80 48 16 16 70 3 1 1 5 7

Б 1 .3 .П 1 8
Д а я р  а зы к тар д ы н  са п а ты н  тек ш ер у у  (тар м ак тар  б о ю н ч а )/ К о н т р о л ь  к а ч е с т в а  г о т о в о й  
п р о д у к ц и и  (п о  о т р а с л я м ) /  Q uality  contro l o f  e n d  p ro d u c ts  (b y  industry ) TK 5 150 80 48 32 70 3 2 5 7

Б 1 .3 .П 1 9

Ж ан ы  к о н сер в ап ан ган  а зы к та р д ы  и ш т е п  чы гу у / Р а з р а б о т к а  н о в ы х  к о н с е р в и р о в а н н ы х  

п р о д у к т о в /D ev e lo p m en t o f  n e w  c an n ed  p ro d u c ts
TK 5 150 80 16 80 70 - - 1 4 5 7 7

Б 1 .3 .П 2 0
Д о л б о о р  (И л и м и й  ж а н а  д о л бо о р д у к  и з и л д е в л е р ) /П р о е к т  (Н а у ч н ы е  и  п р о е к т н ы е  

и с с л е д о в а н и я ) /  P ro je c t (S c ien tific  and  p ro jec t research )
TK 5 150 80 80 7 0 5 5 8 8

Э л е к т и в д и к  к у р с т а р  /  Э л е к т и в н ы е  к у р с ы  /  E le c tiv e  c o u rs e s 5

Б 1 .3 .В 1 ,
Б 1 .3 .В 2

А л к о го лсу з  с у у су н д у ктар  ен д у р у ш у н у н  т е х н о л о г и я с ы /Т е х н о л о г и я  п р о и з в о д с т в а  
б е з а л к о г о л ь н ы х  н а п и т к о в /  /S o ft d rink  technology TK

5

150 64 32 32 86 2 2 5 7

К о л д о н м о  и ш к е р д и к -м е н е д ж м е н ти  П (Т ам ак -аш  та р м а гы н д а  и ш к е р д и к ти н  н е ги зд ер и )/ 

П р и к л ад н о й  б и з н е с -м е н е д ж м е н т  П  (О с н о в ы  п р е д п р и н и м а т е л ь с т в а  в  п и щ е в о й  о т р а с л и ) /  
A p p lied  b u s in e ss -m a n a g e m e n t П (F u n d am en ta ls  o f  en trep reneu rsh ip  in  food  in dustry ) Э П 150 64 32 32 86 2 2

Ж ы й ы н т ы г ы  /И т о г о  /T  o ta l 117 351 0 7 3 0 10 25 20 20 5

К а ф е д р а  б а ш ч ы с ы  

З а в .  К а ф е д р о й  

T h e  h e a d  o f  D e p a r t m e n t

К о д ж е г у л о в а  Д . А . О У К т у н  т е р а й ы м ы ________

П р е д с е д а т е л ь  У М К  

T h e  c h a i r m a n  o f  t h e  E C M

_ Д ж о л д о ш е в а  А .  Б . О Б  б а ш ч ы с ы ___

Н а ч а л ь н и к  У О  

H e a d  o f  E D

^ Д ы к а н а л и е в  К .  М .  

D y k a n a l i e v  К .  М .

2


