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КЫРГЫЗ РЕСПУБЛИКАСЫ НЫ Н БИЛИМ БЕРУУ Ж АНА ИЛИМ МИНИСТРЛИГИ /  М ИНИСТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ И НАУКИ КЫРГЫЗСКОЙ РЕСПУБЛИКИ / М 1М 8ТКУ ОР Е^^САТIО N
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И.РАЗЗАКОВ атындагы КЫРГЫЗ МАМЛЕКЕТТИК ТЕХНИКАЛЫК УНИВЕРСИТЕТИ /  КЫРГЫЗСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ ТЕХНИЧЕСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ им. И.Раззакова/КУКСУ2 8ТАТЕ
ТЕСНИ1САЕ СМУЕКЫТУ патей аДег 1. Катхакоч

ЖУМУШЧУ ОКУУ ПЛАНЫ / РАБОЧИЙ УЧЕБНЫЙ ПЛАН / \УОНКШС СШ НПСБЫМ
"БЕКИТЕМИН / УТВЕРЖДАЮ /
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Окуу иштери боюнча проректор/ 
Проректор по учебной работе /
Уке-ге&аг Гог асабепнс аП'а'|Г8
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Элеманова Р.Ш. 
Е1стапоуа К.8К.

2022 ж./г./у.
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Бакалавр даярдоо / Подготовки бакалавра / \Уогкш§ ЬасНсЛог’я Мийу сигпси1иш 2022-23-окуу жылына топтоо учун 
/  Для набора 2022-23 уч.года 

/РогДЬегесгиПшепДоР ДЬе2022-23асабеппсуеаг

БАГЫТ /  НАПРАВЛЕНИЕ /  МАДОК: 740100 всум дуктерден  жасалуучу азык-тулуктердун технологиясы ж ана ендуруш у

Технология и производство продуктов питания из растительного сырья 

ТесЬпо1о§у апс1 ргос!ис1;юп о!' Гоо<3 Ггот р1ап1 га\у шаДепа1з
ПРОФИЛЬ / РКОР1БЕ* ^онсервалардын жана гулазыктардын технологиясы / Технология консервов и пищеконцентратов / ТесЬпоЬ^у оГсаппт§ апс! Доо<1 сопсепДгаДез (1-тиркеме/Прил.

1/Аппех 1 - ТФ/ТФ/РТ). Шарап жана ачытуу ендурушунун технологиясы/Технология виноделия и бродильного производства /ТесЬпо1о§у оД" \утетакт§ апё 
ДегтеШаПоп (2-тиркеме/Прил. 2/Аппех 2 -ТФ/ТФ/РТ). Тамак-аш ендурушунун сапаты жана коопсуздугу/Безопасностъ и качество пищевых производств/5аДе1у 
апй и̂а1̂ у̂ оД* Доой ргосДисПоп (З-тиркеме/Прил. З/Аппех 3 - ТФ/ТФ/РТ). Нан, кондитер жана макарон азыктарынын технологиясы / Технология хлеба, 
кондитерских и макаронных изделий/ТесЬло1о§у оД'Ьгеаё, разДгу апд разДа (4-тиркеме/Прил. 4/Аппех 4 - ТФ/ТФ/РТ)

КВАЛИФИКАЦИЯСЫ / КВАЛИФИКАЦИЯ /  О Е А БIIIС  АТ Ю N: Бакалавр /  ВасЬе1ог

о к у т у у н у н  ч е н е м д и к  м е о н о т у  /  НОРМАТИВНЫЙ СРОК ОБУЧЕНИЯ
/8ТАШ АКО  ТЕКМ ОР 8ТЕПУ: 4 жыл / 4 года / 4 уеага

ОКУТУУНУН ФОРМАСЫ/ ФОРМА ОБУЧЕНИЯ / РОКМ ОГ 8ГБ1)У: Кундузгу /  Очная / Ри11-1|те

"  Окуу планынын иш т еосунун минималдуу м ввнот у  
- 4 ж ыл ' М инимальный срок действия учебного  
плана-4 года ТИе тннтит  о/1Ие сигпсиЫ т /в 4 

уеагх

Окуу процессинин графиги /  График учебного процесса /  ТЬе $сЬе0и1е оГ 1Ье ейисаОопа! ргосезз
Убакьггтын бю дж ет бою нча топтом о  

маалы маттары  (ж ум аларда) /С водны е данны е по 
бю дж ету врем ени (в  н еделях)/8ш птагу  оГЬи(1§е1 

йш е ( т  \уеекз)

"ГГ

I !
ь \

Сентябрь/5ср1етЬег О т  ябр|>/Ос1оЬег НоябрьЛЧолетЬег ДскабрьШ есетЬег Январь/Лапиагу Февраль/РеЬгиагу Март/Магсй Апрсль/АргП

13 20

Август/Аики**

52 32
52 32
52 32

< 2 % и  н  и  и 52 19
Жыйынтыгы/Итого/Т о(а! 208 115 18 17

БЕЛГИЛЕР:

ОБОЗНАЧЕНИЯ:
П Е 1 М О Т А Т Ю М :

[геориялык окутуу /Теоретическое обуч. 
/ТЬеогебса! ебисабоп 

[^[Чектил кеземел/Рубежный контроль 

/МЛЛепп соп!го1 
|: : [Сынактык сессия /Экзаменационная сессия 

/Ехаттабоп зеззюп 
^Каникулдар/Каникулы/Уасабоп

| О [Окуу практикасы /Учебная практика |  ( )л |обзордук лекциялар, консультациялар/Обзорные лекции,
/Е4исабопа1 ргасбсе консул ьтаци и (  )\ С1 \ле\\ 1есбдгез, сопзиНабопз

|п |в н дур уш тук  практика /Производственная практика [^Э[Дисциплинар аралык комплекстуу сынак/Междисциплинарный

/Рго<1ис(юп ргасбсе комплексный экзамен/ЫепйзЫрНпагу сошр1ех ехаттабоп
[^^Квалификация апдындагы практика/Предквалификационная практи ка_

/Ргециабйсабоп ргасбсе [ГА[Даярдоо багыты боюнча мамлекеттик сынак/Гос.экзамен по

| // | БКИ аткаруу/Выполнение ВКР |В Р |бКИ коргоо/Зашита ВКР направлению под готовки/8 Ше ехаттабоп ш 1Не та|ог оГ 1га тт §
/Ехесибоп о! РС?\У /РпЯесбоп о! Р0\У
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Б л о к  1 . 1 6  м а р т а  202 2

Б1.1. | Г У М А Н И Т А Р Д Ы К , С О Ц И А Л Д Ы К  Ж А Н А  Э К О Н О М И К А Л Ы К  Ц И К Л  /  Г У М А Н И Т А Р Н Ы Й , С О Ц И А Л Ь Н Ы Й  И Э К О Н О М И Ч Е С К И Й  Ц И К Л  /  Н11МА1ЧГГАМА1Ч, 8 0 С 1 А Ь  А ^  Е С 01Ч 0М 1С  С У С Ь Е

БАЗАЛЫК (М ИЛДЕТУУ) Б 0Л У К  / БАЗОВАЯ (ОБЯЗАТЕЛЬНАЯ)ЧАСТЬ / ВА81С 
(МА1ЧНАТОКУ)РАКТ

28 840

Б1.1.1
Кыргыз тили жана адабияты 1,2 /  Кыргызский язык и литература 1,2 /  Куг§уг 1ап§иа§е апс] 
ЮегаШге 1,2

КТ 8 240 96 96 144 3 4 3 4 1,2 4

Б1.1.2 Орус тили /  Русский язык /  Ки551ап 1ап§иа§е РЯ 4 120 48 48 72 3 4 2

Б1.1.3 Чет тили /  Иностранный язык /  Роге1§п 1ап§иа§е ИЯ 4 120 48 48 72 3 4 1

Б1.1.4 Жалпы илимий сабактар 11 (Кыргызстандын тарыхы) / Общенаучные предметы II (История 
Кыргызстана) /  Сепега1 $Пкйе$ II (Н1$югу оГ Куг§угз1ап)

ФиСН 4 120 48 16 32 72 1 2 4 4 4

Б1.1.5
Б1.1.6

Жалпы илимий сабактар 1 (М анас таануу. Философия) /  Общенаучные предметы I 
(М анасоведение. Философия) /  Оепега1 зШсйез I (Мапаз 81и(1у. РЫ1озорЬу)

ФиСН 6 180 80 32 48 100 1 1 2 1 2 4 1 ,4

Б1.1.7 Жалпы илимий сабактар I (Кыргызстандын географиясы) /  Общенаучные предметы I 
(География Кыргызстана)/ Оепега! 81исйез I (Оео§гарНу о Г Кут§у251ап)

ФиСН 2 60 32 16 16 28 1 1 2 4 4

ВАРИАТИВДУУ БОЛУК / ВАРИАТИВНАЯ ЧАСТЬ /  УАМ АВЬЕ РАИТ: 2 60 2

Цикл Б1.1 боюнча жыйынтыгы /Итого по циклу Б1.1/То(а1 сус!е Б1.1 30 900 10 10 10

Б1.2. М А Т Е М А Т И К А Л Ы К  Ж А Н А  Т А Б И Г Ы Й -И Л И М И Й  Ц И К Л  /  М А Т Е М А Т И Ч Е С К И Й  И  Е С Т Е С Т В Е Н Н О -Н А У Ч Н Ы Й  Ц И К Л /М А Т Н Е М А Т 1С А Ь  А1ЧЙ ^ Т Ь К А Ь  8С1Е1ЧСЕ С У С Ь Е

БАЗАЛЫ К (М ИЛДЕТУУ) БОЛУК / БАЗОВАЯ (ОБЯЗАТЕЛЬНАЯ)ЧАСТЬ /  ВА81С 
(МА1ЧНАТОКУ)РАКТ

30 900

Б1.2.1, 
Б 1.2.2

М атематика 1 ,11 / Математика I, II /  МаЛешаОсз 1, II ПМИ 10 300 128 64 64 172 2 2 5 2 2 5
1,2

Б1.2.3
Тамак-аш технологиясында колдонмо информатикасы (Информатика) /  Прикладная 
информатика в пищевых технологиях (Информатика) /  АррПес! 1Т Гог Гоо<11есЬпо1о§у 
(1пГогтайсз)

ПМИ 5 150 64 32 32 86 2 2 5 1

Б1.2.4 Физика 1,11 /  Физика I, II /  РЬузюз I, II ф 10 300 128 64 32 32 172 2 1 1 5 2 1 1 5 1,2

Б 1.2.5
Химия (Органикалык эмес жана органикалык химия) /  Химия (Неорганическая и органическая 
химия) /  СЬепйзИу (1пог§ашс апс! Ог§ашс сЬеппзиу) Химия 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 1

ВАРИАТИВДУУ БОЛУК /  ВАРИАТИВНАЯ ЧАСТЬ /  УАШАВЬЕ РАКТ: 10 300 5 5

Цикл Б1.2 боюнча жыйынтыгы / Итого по циклу Б1.2/То(а1 сус!е Б1.2 40 1200 20 10 5 5

БЕЗ. К Е С И П Т И К  Ц И К Л  /  П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Й  Ц И К Л  /  Р К О Е Е 8 8 К Ж А Ь  С У С Ь Е

БАЗАЛЫ К (М ИЛДЕТУУ) БОЛУК / БАЗОВАЯ (ОБЯЗАТЕЛЬНАЯ) ЧАСТЬ /  ВА81С (МА1МОАТОКУ) 
РАКТ 30 900

Б1.3.1
Академиялык-инженердик ыкмалардын негиздери (Чийме геометрия жана инженердик графика) /  
Основы академико-инженерных методов (Начертательная геометрия н инженерная 
графика) /  Вазюз оГ асасЛепис еп§теепп§ тейю<1$ (ОезспрПуе §еоте!гу апс] еп§теепп§ §гарЫсз)

ИиКГ 5 150 64 16 48 86 1 3 5 2

Б1.3.2
Тамак-аш ендурушунун технологиялык жараяндарынын негиздери 11(Электротехника жана 
электроника) /  Основы технологических процессов пищевых производств II 
(Электротехника и электроника) /  Вазюз оГ Гоо(] ргосезз еп§теепп§ II (Е1ес1пса1 апс] е1ес1гошсз)

ТОЭ 5 150 64 32 32 86 2 2 5 4

Б1.3.3
Техникалык механика (Теориялык жана колдонмо механика) /  Техническая механика 
(Теоретическая н прикладная механика) /  ТесЬшса1 тесЬаш сз (ТЬеогеОса! ап<1 аррИей 
тесНашса1 еп§теепп2)

м п и 5 150 64 32 32 86 2 2 5 5

Б1.3.4
Жалпы илимий сабактар 11 (Турмуш тиричилик коопсуздугу) /  Общенаучные предметы II 
(Безопасность жизнедеятельности) /  Оепега1 зШсйез П (1лГе заГе!у)

ТБ 5 150 64 32 16 16 86 2 1 1 5 6

Б Е З .5
Метрология, стандартташтыруу жана тамак-аш ендурушун сертификаттоо. Сапатты башкаруу / 
Метрология, стандартизация и сертификация производств. Управление качеством /
Ме1го1о§у, з1апс1агс]12аПоп апс! сеПШсайоп оГ Гоос! ргоОисйоп. С>иаП1у шапа§етеп1

ТК 5 150 64 32 32 86 2 2 5 7



Б1.3.6
Б1.3.7

Процесстерди автоматташтыруу жана ендуруш терун долбоорлоо (Процесстерди 
автоматташтыруу. ©ндуруш ишканаларын долборлоо) /  Автоматизация процессов и 
проектирование производств (Автоматизация процессов. Проектирование предприятий) / 
Ргосезз А ию табзабоп  апй Роой р1ап! Йез1§п (Ргосезз аию табзабоп  Эез1§п оГ тйиз1гу)

АУ
5 150

32 16 16 28 1 1 2 7

КТИП! 48 16 32 42 1 2 3 7

ВАРИАТИВДУУ БОЛУК / ВАРИАТИВНАЯ ЧАСТЬ / УАШ АВЬЕ РАКТ: 105 3150 5 25 5 25 20 20 5
Ц и к л  Б1.3 боюнча ж ы й ы н т ы г ы  / Итого по циклу БЕЗ / То(а1 сус!е БЕЗ 135 4050 10 25 10 30 25 30 5
Дене тарбия жана спор т / Физическая культура и спорт /  РЬузюа! сийиге апй зроПз ФКиС 360 4 4 4 4 1-4

Блок 2. ПРАКТИКАЛАР / ПРАКТИКИ / РКАСТ1СЕ8: 20

Б2.1 Окуу практикасы /  Учебная практика /  1п1гойис1огу тЮ тзЫ р 5 5
Б2.2 ©ндуруштук практика /  Производственная практика /  ЗреааНгабоп тЮ тзЫ р 5 5

Б2.3
Квалификация алдындагы практика /  Предквалифнкацнонная практика /  Р^е^иа1^Псабоп 
иЛегпзЫр

10
10

Блок 3. Бутуруучу квалнфикацнялык нштн даярдоо жана коргоо 15 15
/  Подготовка и защита выпускной квалификационной работы / Ргерагабоп апй йеГепсе оГ Ппа! яиаПГутк \уогк

Окуу дисциплиналары боюнча насыялар /  Кредитов по учебным дисциплинам
/Сгесй15 ш уапоиз асайепбс сбзарбпез: 205
Практика боюнча насыялар /  Кредитов по практике /  СгеЙ11з оп ргасбсе: 20
Ж ыйынтыктоочу мамлекеттик аттестация боюнча насыялар /  Кредитов по итоговой
государственной аттестации /  Сгейбз оп 1Ье йпа1 $1а(е сегбйсабоп: 15 8
БАРДЫ К окуу мезгилиндеги бардык насыялар /
ВСЕГО кредитов за весь период обучения/То1а! сге<Ш$ Гог Иге епйге репой оГ з(ийу: 240 30 30 30 30 30 30 30 30

ФАКУЛЬТАТИВДЕР/ФАКУЛЬТАТИВЫ/ЕЬЕСТ1УЕ8:

ПРАКТИКАНЫН АТАЛЫШ Ы /  НАИМЕНОВАНИЕ ПРАКТИКИ/ 1МАМЕ ОР ТНЕ 
РКАСТ1СЕ

сем./
з е т .

нас/ 
кред1 
сгей

жум.келему/ 
объем в 

нед/уо1ите ш 
\уеекз

1 Окуу практикасы /  Учебная практика /  Ейисабопа1 ргасбсе 4 5 4

2 ©ндуруштук практика/Производственная практика/Ргойисбоп ргасбсе 6 5 5

3 Квалификация алдындагы практика/Предквалификационная п р актика/Р ^иабйсабоп  ргасбсе 8 10 8

Ж Ы ЙЫ НТЫ КТООЧУ МАМЛЕКЕТТИК АТТЕСТАЦИЯ / ИТОГОВАЯ ГОСУДАРСТВЕННАЯ  
АТТЕСТАЦИЯ / РИЧАЬ 8ТАТЕ СЕКТIРIСАТIОN

сем./
з е т .

нас/
кред/
сгей

жум.келему/ 
объем в 

недМ йите ш 
н-еекз

1.

КР тарыхы, Кыргыз тили жана адабияты, КР географиясы дисциплиналары боюнча жыйынтыктоочу 
аттестация/Междисциплинарная итоговая аттестация по дисциплинам: История КР, География КР, Кырг. язык и 
литератураЛпЮпбзарНпагу Ппа1 сегбйсабоп т  1Ье Го11ошш§ Й18С1р1тез: МзЮгу оГ 1Ье КК, Сео§гарНу оГ 1Ье КК, 
Куг§у/. 1ап§иа§е апй НЮгаШге

4 1

2. Даярдоо багыты боюнча мамлекеттик сынак/Государственный экзамен по направлению подготовки/81а!е 
е х а тт а б о п  т  Й1е та )о г  оГ 1г а т т §

8 2

3. Бутуруучу квалификациялык ишти коргоо /Защ ита выпускной квалификационной работы/Рго!есбоп оГ Гта1 
циаШушё \уогк

8 2
Белгилер:/Ободначепня:/Рспо!а!юп:
лк / лк / 1ес - лекциялар/лекции/ 1ес1шез 

лб/лб/ 1аЬ -лабораториялык/лабораторные/ 1аЪога№гу 
цр /  и р/ ргас - Практикалык/ Практические/ Ргасбса1 
КС/ОС/А8 - Кузгу семеслр/Осенний семестр/АШитп зетезЮТ 
Ж С/ВС/88 - Жазгы семестр/Весенний семеслр/Зрппц $ешез(ег
КИДСД/КР, КП/С\У, С Р - Курстук иш, Курстук долбоор/ Курсовая работа. Курсовой проект/ Соигзе и'огк, Соигзе ргр|ес1
Ж К Б М БС/ГОС ВПО/ 8Е8 Н РЕ - Жогорку кесиптик б ил им беруусунун мамлекеттик б ил им беруу стандарты /  Государственный образовательный стандарт высшего профессионального образования/ 81а1е ейисайопа1 з1ап<1ап1 оГЫдЬег ргоГеззюпа! еОисаПоп

Жумушчу окуу планы КР ЖКБ МБСнын негизинде КР ББ ж-а ИМдин 2021-ж."21" сентябрь № 1578/1 буйругу менен бекитилген "740100 всумдуктерден жасалуучу азык-тулуктердун технологиясы жана ендурушу" багыты боюнча тузулду / Рабочий учебный план составлен на основе ГОС 
ВПО КР по направлению " 740100 - Технология и производство продуктов питания из растительного сырья", утвержденному приказом МОиН КР №1578/1 от "21" сентября 2021 г. /  ТЪе сигпси1шп ёга\уп ир оп 1Ье Ъа$1$ оГ8Е8 НРЕ оГКК оп 1Ье та]от "740100 ТесЬпо1о§у апд ргобисПоп оГ 
Гооб Дгот уе^еТаЫе га\у та1егт1з", арргоуес! Ьу огбег оГ МЕ&8 КК № 1578/1 1тот "21" зер! 2021 у.

Жумушчу окуу планы кафедранын 2022-ж.____________ жыйынында каралды, протокол №___ /  Рабочий учебный план рассмотрен на заседании кафедры, протокол №___о т  2022 г. /  ТЪе ситси1ит сопз1(1егес1 а1 а тееПпд» оГ 1Ье ОераПтеШ, ргоЮсо1 №____ Дтот
"___"____________2022 у.

Кафедра башчысы/_/_________________ Мусульманова М. М. ОУКтун терайымы  / \  И______ Джолдошева А.Б. ОБ башчысы / . 5 Ч /  Дыканалиев К.М.
Зав. кафедрой _________  Коджегулова Д.А. Председатель УМК Начальник УО

—  ч -

2
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1 з! уеаг о ! з1ийу

Окутуунун 2-жылы /  2-й год обучения / 
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Згй уеаг оД з!ийу
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(КС/ОС/АЗ) -16 
жум./нед./шеекз

4 сем /зет 
(ЖС/ВС/88) -16 
жум./нед.Меекз

5 сем /зет 
(КС/ОС/А8) -16 
жум./нед./дуеекз

6 сем /зет 
(ЖС/ВС/88) -16 
жум./нед./шеекз
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(КС/ОС/А8) -16 
жум./нед./игеекз
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Б1.1. Г У М А Н И Т А Р Д Ы К , С О Ц И А Л Д Ы К  Ж А Н А  Э К О Н О М И К А Л Ы К  Ц И К Л  /  Г У М А ^ Ш Т А Р Н Ы Й , С О Ц И А Л Ь Н Ы Й  И  Э К О Н О М И Ч Е С К И Й  Ц И К Л  /  НЫ М А1Ч1ТАШ А1Ч, 8 0 С 1 А Ь  А ^  Е С О N О М IС  С У С Ь Е

ВАРИАТИВДУУ Б 0Л У К  / ВАРИАТИВНАЯ ЧАСТЬ /  УА Ш А ВЬЕ РАКТ: 2 2

Элективдик курстар /  Элективны е курсы /  Е1есйуе соигзез 2 2

Б1.1.В1
Колдонмо ишкердик-менеджменти I (Экономика) /  Прикладной бизнес-менеджмент I 
(Экономика) /  АррНей Ьизтедз т ап а§ етеп ! I (Есопогшсз)

ЭП 60 32 16 16 28 1 1

Б1.1.В2
Колдонмо ишкердик-менеджменти I (Логистика) / Прикладной бизнес-менеджмент I 
(Логистика) / АррНей Ьидтезз т ап а§ етеп ( (Ь офзйсз)

л г 2 60 32 16 16 28 1 1 2 2

Б1.1.ВЗ Адистик англис тили / Английский язык по специальности /  Еп§НзЬ 1ап§иа§е Ьу зреааИу ИЯ 60 32 32 28 2

Б1.2. М А Т Е М А Т И К А Л Ы К  Ж А Н А  Т А Б И Г Ы И -илимий цикл М А Т Е М А Т И Ч Е С К И Й  И  Е С Т Е С Т В Е Н Н О  Н А У Ч Н Ы Й  Ц И К Л /М А Т Н Е М А Т Ю А Ь  А N ^  И А Т Ь К А Ь  8С1Е1МСЕ С У С Ь Е
ВАРИАТИВДУУ Б 0Л У К  /  ВАРИАТИВНАЯ ЧАСТЬ /  УА Ш А ВЬЕ РАКТ: 10 5 5

Ж ОЖ дун компоненти /  Вузовский компонент /  ЬшуегаДу сотропепД 5

Б1.2.В1
Тамак аш химиясындагы ыкмалар (Аналитикапык жана физколоиддик ?симия /  Методы в 
пищ евой химии (Аналитическая и физколлоидная химия) /  МедЬойз Дог Доой сЬепйзДгу 
(Апа1уйса1 апй рНуз1са1 со11ок1а1 сЬепи$1гу)

ХХТ 5 150 80 32 48 70 2 3 5 3

Элективдик курстар / Элективные курсы / Е1есйуе соигзез 5 5

Б1.2.В2

Тамак-аш азыктарынын сапатын х и м и я л ы к  кезем елдее / Химический контроль качества 
пищ евых продуктов / СЬепйса! сопДго! оД Доой яиа111у

тп п п

5

150 64 32 32 86 2 2 5 4

Б1.2.ВЗ Илимий и зи лд е ен у н  п е г и з д е р и  / Основы научных исследований / Вазюз оДзаепШ к 
гезеагсЬ

тп п п 150 64 32 32 86 2 2

Б1.3. К Е С И П Т И К  Ц И К Л  / П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н Ы Й Ц И К Л Р К О Р Е 8 8 I О N А ^  С У С Ь Е
ВАРИАТИВДУУ Б 0Л У К  / ВАРИАТИВНАЯ ЧАСТЬ /  УА Ш А ВЬЕ РАКТ: 105 5 25 5 25 20 20 5

Ж ОЖ дун компоненти /  Вузовский компонент /  ЬшуегзВу сотропепД 100 5 25 5 25 20 15 5

Б1.3.П1 Тамак-аш химиясы / Пищ евая химия / Роой сЬепйзДгу т к 5 150 80 48 32 70 3 2 5 2

Б1.3.П2 Тамак-аш биохимиясы / Пищ евая биохимия /  Роой ЫосЬеппзДгу т к 5 150 80 48 32 70 3 2 5 3

Б1.3.ПЗ
Чийки зат. ©сумдук чийки затын кайра иштетуунун илимий негиздери /  Сырье. Научные 
основы переработки растительного сырья /  К.а\у ша1епа1з. ВаепдШс Ьаз15 Дог р1ап! га\у 
шаДепа1з ргосеззт§

ТППП 5 150 80 48 32 70 3 2 5 3

Б1.3.П4

Тамак-аш ендурушунун технологиялык жараяндарынын негиздери I (Тамак-аш  ендурушунун 
жараяндары жана жабдыктары. Жылуулук ж ана муздатуу техникасы) / Основы  
технологических процессов пищ евых производств I (Процессы и аппараты пищ евых 
производств. Тепло- и хладотехника) / Ваз1С$ оД Доой ргосезз еп§теепп§ I (Ргосеззез апй 
йе\лсез оД Доой ргойисйоп. Неа( еп§теепп§ апй геДп§егайоп)

п и 5 150 80 48 32 70 3 2 5 3

Б1.3.П5 Органолептикалык анализ / Органолептический анализ / Зепзогу апа1уз15 т п п п 5 150 64 32 32 86 2 2 5 3

Б1.3.П6 Тамак-аш микробиологиясы I / Пищ евая микробиология I / Роой гшсгоЫо1о§у 1 ТК 5 150 80 48 32 70 3 2 5 3

Б1.3.П 7 Тамак-аш микробиологиясы П / Пищ евая микробиология II / Роой ппсгоЬю1о§у II т п п п 5 150 80 32 48 70 2 3 5 4

Б1.3.П8
Тамак-аш илими ж ана функционалдуу тамак аш-кошулмалары /  Н аука о питании и 
функциональные пищ евые компоненты /  МиДгШоп заепсе апй ДипсДи?па1 Доой сотропепДз

тп п п 5 150 64 32 32 86 2 2 5 5

Б1.3.П9

Тамак-аш ондурушунун жалпы тенологиясы I (М ем е жана жашылча-жемиш азыктарынын жана 
суусундуктардын технологиясы) /  Общая технология пищ евых производств I (Технология  
фруктовой и овощной продукции и напитков) /  Сепега1 Роой ТесЬпо1о§у 1 (ТесЬпо1о§у оД ДгиП 
апй уеёе!аЫе ргойис(з апй Ьеуегацез)

т к 5 150 80 48 32 70 3 2 5 5



Б1.3.П10
Тамак-аш ондурушунун жалпы тенологиясы П (Дан жана кондитер азыктарынын теююлогиясы) 

Общая технология пищ евых производств II (Технология зерновых и кондитерских  
изделий) /  Оепега! Рооё ТесЬпо1о§у П (ТесЬпо1о§у оДсегеа1з апс1 разйу рго<1ис15, сопДесйопагу)

1111111 5 150 80 48 32 70 3 2 5 5

Б 1.3.П 11
Кесиптик технология I (Нан жана нан азыктарынын технологиясы) /  Спецтехнология I 
(Технология хлеба и хлебобулочных изделий) /  Зреаа] 1есЬпо1о§у I (ТесЬпо1о§у оДЬгеас! апс! 
Ьакегу ргобисй)

5 150 80 48 32 70 3 2 5 5ТППП

Б1.3.П12
Нан, макарон жана кондитер ен ер  жайы учун жабдуулар /  О борудование хлебной, 
макаронной и кондитерской отрасли /  Е яш ртеп ! Рог Ъгеаб, рад!а апб сопДесйопегу т^ и зй у

пи 5 150 80 32 32 16 70 2 2 1 5 5

Б1.3.П13
Азык-тулук коопсуздугу жана чийки заттардын жана тамак-аш азыктарынын коопсуздугу /  
Продовольственная безопасность и безопасность сырья и пищ евых продуктов /  Роос! 
зесигйу апс! Доос! заДе!у

ТК 5 150 80 48 32 70 3 2 5 6

Б1.3.П14
Кесиптик технология П (Макарон азыктарынын технологиясы) /  Спецтехнология II 
(Технология макаронных изделий) /  Зреаа! 1есЬпок>8у П (Ра$1а 1есЬпо1о§у)

тп п п 5 150 80 32 48 70 2 3 5 6

Б1.3.П15
Кесиптик технология П1 (Кондитердик азыктардын технологиясы) /  Спецтехнология III 
(Технология к ондитерских  изделий) /  5реаа11есЬпо1о§у 111 (СопДесйопегу 1есЬпо1о§у)

тп п п 5 150 80 48 32 70 3 2 5 6

Б1.3.П16 Т ара жана кутулоо /  Тара и упаковка /  Раскате апб раска§1п§ тп п п 5 150 80 32 32 16 70 2 2 1 5 6

Б1.3.П 17
Даяр азыктардын сапатын текшеруу (тармактар боюнча) /  К онтроль качества готовой 
продукции (по отраслям) /  С>иаИ1у соп1го1 оДепб ргобисЛд (Ьу 1пс1и51гу)

1111111 5 150 80 48 32 70 3 2 5 7

Б1.3.П18 Туруктуу ендуруш /  Устойчивое производство /  $и$1атаЫе ргойисйоп ТППП 5 150 80 48 16 16 70 3 1 1 5 7

Б1.3.П19
Ж аны нан, макарон жана кондитер азыктарды иштеп чыгуу /  Разработка новых хлебных, 
макаронных и кондитерских продуктов /  Оеуе1оршеп1 оДпе\у Ьгеаб, ра$1а апс! сопДесйопегу 
ркх1ис15

тп п п 5 150 80 16 64 70 1 4 5 7 7

Б1.3.П20
Долбоор (Илимий жана долбоордук изилдеелер) /  Проект (Научные и проектные 
исследования) /  Ргозес! (Заеп йй с апб рго)ес1 гедеагсЬ)

5 150 64 64 86 4 5 8 8тппп
Элективдик курстар /  Элективные курсы /  Е1есйуе соигзез 5 5

Б1.3.В1
М ай азыктарынын технологиясы /  Технология масло-жировой продукции /  ТесЬпо1о§у оДой 
апс! Да1 ргоёисв

тп п п

5

150 64 32 32 86 2 2 5 7

Б1.3.В2
Колдонмо ишкердик-менеджменти П (Тамак-аш тармагында ишкердиктин негиздери) /  
Прикладной бизнес-менеджмент 11 (Основы предпринимательства в пищ евой отрасли) /
АррНеб Ьи$те$з-тапа§етеп 1 П (РипбатепЫ з оД епйергепеигзЫр 1п Доос! тсДизйу)

эп 150 64 32 32 86 2 2

Ж ыйынтыгы /  Итого /  То(а1 117 3510 7 30 10 25 20 20 5

Кафедра башчысы 
Зав. кафедрой 
Неа(1 оД ОерагНпеп!

Мусулыианова М.М. ОУКтун терайымы__
Председатель УМК 
СНамтпап о! (Ье ЕСМ

_Джолдошева А.Б. ОБ башчысы__
Начальник УО 
Неаё оГ ЕЭ

тканалиев К.М.
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