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Общая О бъем  работы в часах Объем  недельной аудиторной нагрузки по видам занятий, в час.
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1 (О С ) - 16 нед. 2 (В С ) - 16 нед. 3 (О С ) - 16 нед. 4 (В С ) - 16 нед.

Л к Л б Пр Кред. Л к Л б Пр Кред Л к Л б Пр Кред Л к Л б Пр Кред.

1. Ц И К Л  Д И С Ц И П Л И Н  О Б Щ Е ГО  Н А П Р А В Л Е Н И Я

БД.1 Базовая часть 10 300

БД.1.1. М етодология научных исследований М Н И 5 150 48 32 16 102 2 1 5

БД.1.2 М етодика преподавания М П 5 150 64 32 32 86 2 2 5

БД.1.В. Вариативная часть, в т.ч. дисциплины по выбору докторантов: 10 300

БД.1.В.1. Профессиональный иностранный язык ПИЯ 5 150 64 64 86 4 5

БД.1.В.2. Управление научными проектами и человеческими ресурсами У Н П Ч Р 5 150 48 16 32 102 1 1

БД.1.В J . Современные технологии обработки данных и планирования экспериментов СТОД11 5 150 48 16 32 102 1 2 5

БД.1.В.4. Теория решения изобретательских задач / T R IZ  studies ТРИ З 5 150 48 16 32 102 1 2

Итого 20 600 20

II. Ц И К Л  Д И С Ц И П Л И Н  С П Е Ц И А Л И З И Р О В А Н Н О Й  подготовки
БД.2 Базовая часть 10 300 5 5

БД.2.1 Питание и метаболизм человека пмч тппп 5 150 48 32 16 102 2 1 5

БД.2.2 Пищевая этика пэ Т1111П 5 150 48 32 16 102 2 1 5

БД.2. В. Вариативная часть, в т.ч. дисциплины по выбору докторантов: 15 450 15

БД.2.В.1 Инновационные технологии в пищевой промышленности итпп тппп 5 150 48 48 102 3 5

Дисциплины но выбору студентов 10 300

БД.2.В.2 Пищевая химия и биохимия (продвинутый курс) ПХБх тк 5 150 64 16 48 86 1 3 5

БД.2.ВЗ Пищевая микробиология (продвинутый курс) П М б тк 5 150 64 16 48 86 1 3

БД.2.В.4 Ф изиологически функциональные ингредиенты для пищевых продуктов ФФИГ111 тппп 5 150 48 48 102 3

БД.2.В.5 М олекулярная и клеточная технологии мкт ТПГ111 5 150 64 32 32 86 2 2 5

БД.2.В.6
Продовольственная безопасность и безопасность продуктов питания в 

изменяющейся окружающей среде
ПББПГ1 тппп 5 150 48 32 16 102 2 1

Итого 25 750 5 20

111. Н А У Ч Н О -И С С Л Е Д О В А Т Е Л Ь С К А Я  Р А Б О ТА

Д3.1 . Н аучны е семинары НС тппп 20 600 4 5 t 5 5 Л/ 5

Д3 .2 . Научно-исследовательская стаж ировка*** нис тппп 5 150 5

ДЗ.З. Научно-педагогическая практика*** Him тппп 5 150 5

Д3.4 . Научно-исследовательские работы, вклю чая написание диссертации Н И Р ТПП11 45 1350 5 20 20

Итого 75 2250 - 5 10

ВСЕ ГО 120 3600 30 30 30 30

О  - обязательны е дисциплины О В  - обязательны й выбор дисциплины В - дисциплины по выбору
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Л к Л б П р Кред Л к Л б Пр Кред Л к Л б П р Кред Л к Л б l ip Кред

I I I .  Н А У Ч Н О - И С С Л Е Д О В А Т Е Л Ь С К А Я  Р А Б О Т А

Д 3 .1 . Н а у ч н ы е  сем и н ары Н С тппп 20 600 5 5 5 5

Д.3.2. Н ауч н о -и сс лед о в а тель ск а я  с та ж и р о в к а ** * нис типи 10 300 5 5

Д.3.3. Н а уч н о -п ед а го ги ч еск а я  п р а к т и к а ** * нпп тппп 10 300 5 5

Д 3 .4 . Н а уч н о -и сс л ед о в а те ль ск и е  работы , в к лю ч а я  нап и сан и е  диссертац ии Н И Р тппп 80 2400 20 20 20 20

И т о го 120 3600 30 30 30 30

В С Е Г О 120 3600 30 30 30 30

В сего:

К реди тов  по у ч еб н ы м  м од улям 210 6300

К р еди тов  по п р а кти к е  и стаж ировке 15 450

К р еди тов  по и то гов о й  го сударствен н ой  аттестац и и 15 450

В сего  к р еди тов : 240 7200

№ Наименование практики сем. кред
объем 
в нед.

№ И Т О Г О В А Я  Г О С У Д А Р С Т В Е Н Н А Я  А Т Т Е С Т А Ц И Я сем. кред. объем в над.

1 Н а уч н о -и сс л ед о в а те ль ск а я  стаж ировка 10 1 П о дготов к а  и защ и та  д окторской  ди ссертац и и 80

2 Н ауч н о -п ед аго ги ч еск ая 10

Р ук о в о д и т е ль  п р о гр ам м ы1м ы ______________________ \ М ;М ус у л ьм а н о в а  М .  М . Зав. ОАиД^ Кыдыков А.А. Начальник У О _ д>Дыканалиев К.М.


